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Le Eccellenze



Le Eccellenze

CANVASS I FY24



0,375 L 0,75 L

TENUTE
GRETOLE E 

SANTEDAME

VALUTAZIONE 
ANNATA

1979
Eccellente

1980
Eccellente

1981
Ottima

1982
Ottima

1983
Eccellente

1985
Eccellente

1986
Ottima

1988
Eccellente

1990
Eccellente

1996
Eccellente

2005
Buona

2008
Eccellente

2009
Buona

RISERVA DUCALE ORO
CHIANTI CL ASSICO 

GR AN SELEZIONE DOCG

FORMATI (L)

0,375
0,75
1,5
3
5

VARIETÀ

80% Sangiovese,  
20% Merlot, Cabernet 
Sauvignon e altri 
vitigni complementari

AFFINAMENTO

36 mesi, di cui 12 
mesi in grandi botti 
di rovere e 12 mesi 
in barrique di II 
passaggio

PRIMA 
ANNATA 

1947

2018
95/100

Doctor Wine (Italia)

5 grappoli
Bibenda 2022 (Italia) 

94/100
James Suckling (USA)

2017
90/100 

Falstaff (Austria)
 

92/100 
Wine Enthusiast (USA)

2016
5 grappoli

Bibenda 2021 (Italia)

2015
3 bicchieri

Gambero Rosso 
Vini d’Italia 2019 (Italia)

 
5 grappoli 

Bibenda 2020 (Italia)
 

90/100 
The Wine Advocate (USA)

 
91/100  

Silver Medal  
Decanter (UK)

 
93/100

Doctor Wine (Italia)
 

Silver Medal 
Mundus Vini (Germania)

2014
92/100

Gold Medal
Gilbert & Gaillard (Francia)

 
3 bicchieri

Gambero Rosso
Vini d’Italia 2019 (Italia)

 
90/100

James Suckling (USA)
 

91/100
Wine Spectator (USA)
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TENUTA
POGGIO

CASCIANO

MODUS PRIMO
TOSCANA IGT

FORMATI (L)

0,75
1, 5

VARIETÀ

37% Merlot, 
35% Sangiovese, 
28% Cabernet 
Sauvignon

AFFINAMENTO

18 mesi in barrique

PRIMA 
ANNATA 

2018

2018
93/100

James Suckling (USA)

92/100
Falstaff (Austria)

1,5 L0,75 L



1,5 L0,75 L

GREPPONE MAZZI
BRUNELLO DI MONTALCINO  

DOCG

FORMATI (L)

0,75
1, 5

VARIETÀ

100% Sangiovese

AFFINAMENTO

Botti di rovere da 
30/60 hl per 24 mesi,  
12 mesi in acciaio  
e affinamento in  
bottiglia per 4 mesi

TENUTA
GREPPONE 

MAZZI

VALUTAZIONE 
ANNATA

1991
Buona

1998
Ottima

2000
Ottima

2003
Buona

PRIMA 
ANNATA 

1979

2018
93/100

James Suckling (USA)

95/100
Kerin O’Keefe (USA) 

2017
92/100

Wine Spectator
 

92/100 
Silver Medal 

Decanter (UK)

2015
95/100 

James Suckling (USA)
 

93/100 
Wine Spectator (USA)

 
Silver Medal 

Decanter 
World Wine Awards 2020 (UK)

2014
91/100

Wine Spectator (USA)
 

91/100
James Suckling (USA)

 
4 grappoli 

Bibenda 2020 (Italia)

2013
93/100

James Suckling (USA)
 

95/100 
Wine Enthusiast (USA)

 
92/100

Wine Spectator (USA)
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ALAUDA
TOSCANA IGT

FORMATI (L)

0,75

VARIETÀ

48% Cabernet Franc, 
47% Merlot, 
5% Colorino

AFFINAMENTO

24 mesi in barrique 
di rovere francese 
e minimo 4 mesi in 
bottiglia

TENUTA
POGGIO

CASCIANO

PRIMA 
ANNATA 

2011

2017
90/100 

Falstaff (Austria)  

2016
92/100 

James Suckling (USA)
 

93/100 
Wine Spectator (USA)

 
4 grappoli 

Bibenda 2020 (Italia)
 

Gold Medal 
Mundus Vini (Germania)

2015
92/100 

Silver Medal 
Decanter (UK)

 
92/100 

 James Suckling (USA)
 

93/100 
Wine Spectator (USA)

2013
92/100 

James Suckling (USA)
 

91/100 
Wine Spectator (USA)

0,75 L



ROMITORIO  
DI SANTEDAME

CHIANTI CL ASSICO
GR AN SELEZIONE DOCG

FORMATI (L)

0,75
1,5

VARIETÀ

82% Sangiovese, 
18% Colorino

AFFINAMENTO

30 mesi, di cui 
24 in barrique

TENUTA
SANTEDAME

PRIMA 
ANNATA 

2015

2016
93/100 

Wine Enthusiast (USA)
 

93/100 
The Wine Advocate (USA)

 
93/100 

Doctor Wine (Italia)
 

4 grappoli 
Bibenda 2020 (Italia)

 
Gold Medal  

 Mundus Vini (Germania)
 

Silver Medal 
Decanter 

World Wine Awards 2020 (UK)

2015
97/100  

Platinum Medal 
Decanter (UK)

 
91/100 

The Wine Advocate (USA)
 

92/100 
 James Suckling (USA)
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La Storia



La Storia
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MODUS
TOSCANA IGT

2019
94/100 

James Suckling (USA) 

2018
92/100

Wine Spectator (USA)

2017
92/100 

James Suckling (USA)

2016 
95/100 

James Suckling (USA)

92/100
The Wine Advocate (USA)

91/100
Silver Medal Decanter (UK)

Gold Medal 
Mundus Vini (Germania)

92/100
Gold Medal 

Gilbert & Gaillard (Francia)

4 grappoli  
Bibenda 2020 (Italia)

2015
92/100

The Wine Advocate (USA)

94/100
James Suckling (USA)

90/100
Wine Spectator (USA)

90/100 
Silver Medal Decanter (UK)

Gold Medal e Best Show of Tuscany 
Mundus Vini (Germania)

2014
93/100

James Suckling (USA)

91/100
Doctor Wine (Italia)

PRIMA 
ANNATA 

1997

FORMATI (L)

0,375 – 0,75
1,5 – 3 
5 – 9

VARIETÀ

39% Sangiovese,  
32% Cabernet 
Sauvignon,  
29% Merlot

AFFINAMENTO

12 mesi in barrique 
di I e II passaggio

VALUTAZIONE 
ANNATA

2003
Buona

2004
Eccellente

2005
Buona

2006
Eccellente

2007
Eccellente

2008
Ottima

2010
Ottima

2012
Ottima

2013
Ottima

0,375 L 0,75 L
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GRANDI FORMATI



RISERVA DUCALE
CHIANTI CL ASSICO  

RISERVA DOCG

PRIMA 
ANNATA 

1927

FORMATI (L)

0,375
0,75
1,5
3
5

VARIETÀ

80% Sangiovese, 
20% Merlot, Cabernet 
Sauvignon e altri 
vitigni complementari

AFFINAMENTO

24 mesi  
di cui 3 in bottiglia

2019
3 bicchieri  

Gambero Rosso  
Vini d’Italia 2023 

2018
3 bicchieri

Gambero Rosso
Vini d’Italia 2023 

3 bicchieri 
Gambero Rosso  

Vini d’Italia 2022

2017
93/100 

James Suckling (USA)

3 bicchieri 
Gambero Rosso  
Vini d’Italia 2021

2016
92/100 

James Suckling (USA)

2015
Gold Medal  

Mundus Vini (Germania)

Gold Medal 
Gilbert & Gaillard (Francia)

2013
91/100 

James Suckling (USA)

90/100 
Doctor Wine (Italia)

0,375 L 0,75 L



GRANDI FORMATI

3 L1,5 L
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FORMATI (L)

0,75

VARIETÀ

80%  
Sangiovese, 
20% altri vitigni 
complementari

AFFINAMENTO

In tini di  
acciaio inox

SANTEDAME  
BIOLOGICO

CHIANTI CL ASSICO DOCG

PRIMA 
ANNATA 

2018

FORMATI (L)

0,75

VARIETÀ

80% 
Sangiovese, 
20% altri 
vitigni 
complementari

AFFINAMENTO

6 mesi in barrique 
di legno francese 
di I e II passaggio

SANTEDAME
CHIANTI CL ASSICO DOCG

PRIMA 
ANNATA 

19882019 
90/100  

Falstaff (Austria)
 

2017 
Silver Medal 
Mundus Vini 
(Germania)

 
2016 
90/100 

Gold Medal 
Gilbert & Gaillard 

(Francia)
 

4 grappoli 
Bibenda2020 

(Italia)
 

2015 
91/100 

Wine Spectator 
(USA)



FORMATI (L)

0,75

VARIETÀ

Blend di uve 
rosse toscane

AFFINAMENTO

12 mesi in acciaio  
e barrique

PRIMA 
ANNATA 

2004

IL DUCALE
TOSCANA IGT

AZIANO
CHIANTI CL ASSICO DOCG

FORMATI (L)

0,375
0,75

VARIETÀ

80% Sangiovese, 
20% Merlot, 
Cabernet 
Sauvignon e 
altri vitigni 
complementari

AFFINAMENTO

In tini di  
acciaio inox

PRIMA 
ANNATA 

1980
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FORMATI (L)

0,75

VARIETÀ

70% Sangiovese, 
30% Merlot, 
Cabernet 
Sauvignon  
e altri vitigni 
complementari

LODOLA NUOVA  
ROSSO

ROSSO DI MONTEPULCIANO DOC

PRIMA 
ANNATA 

1988

AFFINAMENTO

In tini di  
acciaio inox

LODOLA NUOVA  
NOBILE

BIOLOGICO
VINO NOBILE  

DI MONTEPULCIANO DOCG

FORMATI (L)

0,375
0,75

VARIETÀ

70% Sangiovese, 
30% Merlot, 
Cabernet 
Sauvignon  
e altri vitigni 
complementari

AFFINAMENTO

18 mesi in botti  
di rovere

PRIMA 
ANNATA 

2019
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FORMATI (L)

0,75

FORMATI (L)

0,375

VARIETÀ

100%  
Pinot Grigio

VARIETÀ

70% Trebbiano 
Toscano  
e Malvasia, 30% 
altri vitigni 
complementari

AFFINAMENTO

In tini di  
acciaio inox

SERELLE
VIN SANTO DEL CHIANTI DOC

LA SOLATÌA
TOSCANA IGT

PRIMA 
ANNATA 

2002

PRIMA 
ANNATA 

1997

AFFINAMENTO

Appassimento dei 
grappoli sui graticci.
Fermentazione e 
affinamento per circa 
3 anni in fusti di rovere.



2021  
90/100  

Rosé Throphy 
Falstaff (Austria)

 
90/100 

Silver Medal  
Decanter (UK)

 
2019  
90/100 

Rosé Throphy  
Falstaff (Austria)

FORMATI (L)

0,75
1,5

VARIETÀ

39% Syrah,  
36% Sangiovese, 
25% Pinot Grigio

AFFINAMENTO

In tini di  
acciaio inox

AQUA DI VENUS ROSÉ
TOSCANA IGT

PRIMA 
ANNATA 

2019

FORMATI (L)

0,75
1,5

VARIETÀ

60% Vermentino, 
21% Chardonnay, 
19% Sangiovese 
(in bianco)

AFFINAMENTO

In tini di  
acciaio inox

AQUA DI VENUS BIANCO
TOSCANA IGT

PRIMA 
ANNATA 

2020



AQUA DI VENUS CUVÉE
SPUMANTE ROSÉ PAS DOSÉ

FORMATI (L)

0,75

VARIETÀ

34% Syrah,  
33% Sangiovese,
33% Chardonnay

PRIMA 
ANNATA 

2021
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ROSSO DI MARTE



ROSSO DI MARTE
BOLGHERI ROSSO 

DOC

ROSSO DI MARTE 
MORELLINO DI SCANSANO 

DOCG

PRIMA 
ANNATA 

2020

PRIMA 
ANNATA 

2020
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FORMATI (L)

0,75

FORMATI (L)

0,75

VARIETÀ

85% Sangiovese, 
10% Alicante, 
5% Cabernet 
Sauvignon  
e Syrah

VARIETÀ

44% Merlot, 
25% Cabernet 
Sauvignon, 18% 
Cabernet Franc, 
13% Petit Verdot

AFFINAMENTO

In tini di  
acciaio inox

AFFINAMENTO

6 mesi in 
barrique



I Classici



I Classici
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CHIANTI
CHIANTI DOCG

FORMATI (L)

0,375
0,75
1,5

VARIETÀ

70% Sangiovese, 
30% Merlot 
e Cabernet 
Sauvignon

AFFINAMENTO

In tini di
acciaio inox

PRIMA 
ANNATA 

1877



CHIANTI  
BIOLOGICO

CHIANTI DOCG

FIASCO 
CHIANTI SUPERIORE

CHIANTI SUPERIORE DOCG
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FORMATI (L)

0,375
0,75

VARIETÀ

70% Sangiovese, 
30% Merlot 
e Cabernet 
Sauvignon

AFFINAMENTO

In tini di
acciaio inox

FORMATI (L)

0,75

VARIETÀ

70% Sangiovese, 
30% Merlot 
e Cabernet 
Sauvignon

AFFINAMENTO

In tini di  
acciaio inox

PRIMA 
ANNATA 

2018

PRIMA 
ANNATA 

2011



IL LEO
CHIANTI SUPERIORE DOCG

TORGAIO
TOSCANA IGT

LIBAIO
TOSCANA IGT

FORMATI (L)

0,75

FORMATI (L)

0,75

FORMATI (L)

0,375 – 0,75

VARIETÀ

70% Sangiovese, 30% Merlot  
e Cabernet Sauvignon

VARIETÀ

Sangiovese, Merlot, Alicante, Petit 
Verdot e altri vitigni complementari

VARIETÀ

Chardonnay

AFFINAMENTO

In tini di acciaio inox

AFFINAMENTO

In tini di acciaio inox

AFFINAMENTO

In tini di acciaio inox

PRIMA 
ANNATA 

2000

PRIMA 
ANNATA 

1981

PRIMA 
ANNATA 

1986



ORVIETO 
CLASSICO

ORVIETO CL ASSICO DOC

LUMINA
DOC DELLE VENEZIE

PINOT GRIGIO
BIOLOGICO
DOC DELLE VENEZIE

FORMATI (L)

0,375 – 0,75

FORMATI (L)

0,375 – 0,75

FORMATI (L)

0,375 (solo secco) – 0,75 disponibile 
anche nella versione abboccata

VARIETÀ

90% Pinot Grigio,  
10% Sauvignon Blanc

VARIETÀ

Pinot Grigio

VARIETÀ

60% Trebbiano Toscano e Grechetto, 
40% altri vitigni complementari

AFFINAMENTO

In tini di acciaio inox

AFFINAMENTO

In tini di acciaio inox

AFFINAMENTO

In tini di acciaio inox
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PRIMA 
ANNATA
ANNI ‘60

PRIMA 
ANNATA 

1991

PRIMA 
ANNATA 

2018



ROSATELLO
VENETO IGT

GALESTRO
TOSCANA IGT

FORMATI (L)

0,375 – 0,75

FORMATI (L)

0,75

VARIETÀ

Blend  
di uve rosse

VARIETÀ

Trebbiano, Malvasia, Chardonnay  
e altri vitigni complementari

AFFINAMENTO

In tini di acciaio inox

AFFINAMENTO

In tini di acciaio inox

PRIMA  
ANNATA  
ANNI ‘50

PRIMA 
ANNATA 

1990
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PROSECCO
PROSECCO DOC

EXTR A DRY

PROSECCO 
BIOLOGICO

TREVISO DOC
BRUT

VALDOBBIADENE 
PROSECCO 
SUPERIORE

VALDOBBIADENE PROSECCO
SUPERIORE DOCG 

EXTR A DRY

VARIETÀ

85% Glera, 15% Pinot Grigio, 
Chardonnay e altri vitigni 
complementari

VARIETÀ

85% Glera, 15% Pinot Grigio, 
Chardonnay e altri vitigni 
complementari

VARIETÀ

85% Glera, 15% Pinot Grigio, 
Chardonnay e altri vitigni 
complementari

FORMATI (L)

0,75

FORMATI (L)

0,75

FORMATI (L)

0,75

PRIMA 
ANNATA 

2011

PRIMA 
ANNATA 

2018

PRIMA 
ANNATA 

2015



PROSECCO ROSÉ
PROSECCO ROSÉ DOC

EXTR A DRY

MOSCATO D’ASTI
MOSCATO D’ASTI DOCG

VARIETÀ

89% Glera,  
11% Pinot Nero

VARIETÀ

Moscato Bianco

FORMATI (L)

0,75

FORMATI (L)

0,75
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PRIMA 
ANNATA 

2015

PRIMA  
ANNATA  

2014
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FORMATI (L)

0,5

FORMATI (L)

0,5

VARIETÀ

Frantoio, Leccino 
e Moraiolo

VARIETÀ

Frantoio, Leccino, 
Moraiolo e alcune 
varietà minori

PRODOTTO 
DAGLI 

ANNI ‘50

PRIMA 
ANNATA 

2015

OLIO EXTRAVERGINE
DI OLIVA

CHIANTI CL ASSICO DOP

OLIO EXTRAVERGINE
DI OLIVA

L AUDEMIO



Le Collaborazioni



Le Collaborazioni
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PINOT 
GRIGIO

FRIULI DOC

RIBOLLA 
GIALLA

VENEZIA GIULIA IGT

CHARDONNAY
FRIULI DOC

TRAMINER 
AROMATICO

FRIULI DOC

FORMATI (L)

0,75

FORMATI (L)

0,75

FORMATI (L)

0,75

FORMATI (L)

0,75

VARIETÀ

Ribolla Gialla

VARIETÀ

Chardonnay

VARIETÀ

Pinot Grigio

VARIETÀ

Traminer aromatico

AFFINAMENTO

In tini di acciaio inox

AFFINAMENTO

In tini di acciaio inox

AFFINAMENTO

In tini di acciaio inox

AFFINAMENTO

In tini di acciaio inox



FALANGHINA
BENEVENTANO IGT

VERMENTINO
ISOL A DEI NUR AGHI IGT

GRECO  
DI TUFO

GRECO DI TUFO DOCG

FORMATI (L)

0,75

FORMATI (L)

0,75

FORMATI (L)

0,75

VARIETÀ

Greco di Tufo

VARIETÀ

Falanghina

VARIETÀ

Vermentino

AFFINAMENTO

In tini di acciaio inox

AFFINAMENTO

In tini di acciaio inox

AFFINAMENTO

In tini di acciaio inox
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TRADITION
PREMIER CRU

BRUT

BLANC DE BLANCS
PREMIER CRU

ABSOLU 
PREMIER CRU
EXTR A BRUT

DOSAGGIO

8 - 9 gr/l

DOSAGGIO

2 gr/l

DOSAGGIO

8 - 9 gr/l

FORMATI (L)

0,75

FORMATI (L)

0,75

FORMATI (L)

0,75
1,5

VARIETÀ

60% Chardonnay
40% Pinot Noir

VARIETÀ

100% 
Chardonnay

VARIETÀ

100%
Chardonnay

AFFINAMENTO

Minimo 3 anni

AFFINAMENTO

Da 4 a 6 anni

AFFINAMENTO

Minimo 3 anni



ROSÉ
PREMIER CRU

BRUT

VINTAGE 2009 
PREMIER CRU  

BRUT

LADY VINTAGE
PREMIER CRU

DOSAGGIO

8 - 9 gr/l

DOSAGGIO

4 gr/l

DOSAGGIO

5 gr/l

FORMATI (L)

0,75

FORMATI (L)

0,75

FORMATI (L)

0,75

VARIETÀ

85% Chardonnay
15% Pinot Nero

VARIETÀ

100% 
Chardonnay

VARIETÀ

85% Chardonnay
15% Pinot Nero

AFFINAMENTO

Da 4 a 6 anni

AFFINAMENTO

9 anni

AFFINAMENTO

9 anni
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CUVÉE EXENTIAL
SPUMANTE BRUT

FORMATI (L)

0,75 – 1,5

VARIETÀ

Blend di uve 
bianche
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SCHRADER RBS 
CABERNET 

SAUVIGNON
OAKVILLE, NAPA VALLEY, 

CALIFORNIA

DOUBLE DIAMOND 
CABERNET 

SAUVIGNON
OAKVILLE, NAPA VALLEY, 

CALIFORNIA

2019
Wine of the  
year 2022 

Wine Spectator 
(USA)

94/100 
James Suckling 

(USA)

2018
94/100

James Suckling 
(USA)

Cellar Selection 
Wine Enthusiast 

(USA)

2019
97/100

James Suckling 
(USA)

97/100
Wine Advocate 

(USA)

96/100
Wine Spectator 

(USA)

2018
97/100

Wine Spectator 
(USA)

97/100 
James Suckling 

(USA)

FORMATI (L)

0,75

FORMATI (L)

0,75

VARIETÀ

100% Cabernet Sauvignon

VARIETÀ

100% Cabernet Sauvignon

AFFINAMENTO

18 mesi in botte di rovere 
francese Darnajou e Taransaud

AFFINAMENTO

16 mesi in botte  
di rovere francese
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NAPA  
VALLEY

CHARDONNAY
NAPA VALLEY,
CALIFORNIA

NAPA 
VALLEY

PINOT NERO
NAPA VALLEY,
CALIFORNIA

TO KALON 
THE RESERVE 

CABERNET 
SAUVIGNON

OAKVILLE, NAPA VALLEY, 
CALIFORNIA

NAPA  
VALLEY

CABERNET
SAUVIGNON

NAPA VALLEY,
CALIFORNIA

FORMATI (L)

0,75

FORMATI (L)

0,75

FORMATI (L)

0,75

FORMATI (L)

0,75

VARIETÀ

100% Cabernet Sauvignon

VARIETÀ

100% Pinot Noir

VARIETÀ

100% Chardonnay

VARIETÀ

80% Cabernet Sauvignon,  
11% Merlot, 5% Petit Verdot, 
3% Cabernet Franc, 1% Malbec

AFFINAMENTO

19 mesi in botte
di rovere francese

AFFINAMENTO

5 mesi in botte
di rovere francese

AFFINAMENTO

In botte di rovere francese

AFFINAMENTO

16 mesi in botte
di rovere francese
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PINOT NERO
CALIFORNIA

SAUVIGNON 
BLANC
CALIFORNIA

CHARDONNAY
CALIFORNIA

FORMATI (L)

0,75

FORMATI (L)

0,75

FORMATI (L)

0,75

VARIETÀ

92% Sauvignon Blanc, 5% French 
Colombard, 3% Verdelho

VARIETÀ

98% Chardonnay,  
2% Viognier

VARIETÀ

Pinot Noir, Syrah,  
altre uve rosse

AFFINAMENTO

In tini di acciaio inox

AFFINAMENTO

10 mesi in botte di rovere  
francese e americano

AFFINAMENTO

4-10 mesi in botte di rovere 
francese e americano



CABERNET
SAUVIGNON

CALIFORNIA

MERLOT
CALIFORNIA

MALBEC
CALIFORNIA

FORMATI (L)

0,75

FORMATI (L)

0,75

FORMATI (L)

0,75

VARIETÀ

Cabernet Sauvignon, Petite Sirah, 
Cabernet Franc, altre uve rosse

VARIETÀ

Merlot, Petite Sirah,  
altre uve rosse

VARIETÀ

Malbec, Petite Sirah, Merlot,  
Petit Verdot, altre uve rosse

AFFINAMENTO

12 mesi in botte di rovere  
francese e americano

AFFINAMENTO

10 mesi in botte di rovere  
francese e americano

AFFINAMENTO

In tini di acciaio inox
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RED BLEND
CALIFORNIA

CABERNET
SAUVIGNON

CALIFORNIA

CHARDONNAY
CALIFORNIA

PINOT NOIR
CALIFORNIA

FORMATI (L)

0,75

FORMATI (L)

0,75

FORMATI (L)

0,75

FORMATI (L)

0,75

VARIETÀ

Zinfandel, Cabernet 
Sauvignon, Petite Sirah, 
Syrah, Merlot

VARIETÀ

Cabernet Sauvignon, 
Merlot, Syrah, Malbec, 
Petite Sirah, Charbono

VARIETÀ

Chardonnay, Roussanne, 
Gewurztraminer

VARIETÀ

Pinot Noir, Syrah

AFFINAMENTO

In barrique di rovere 
francese e americano  
di I e II passaggio

AFFINAMENTO

15 mesi in barrique  
di rovere francese  
e americano

AFFINAMENTO

10 mesi in barrique  
di rovere francese

AFFINAMENTO

16 mesi in barrique  
di rovere francese  
e americano



AFFINAMENTO

9 mesi in barrique di rovere 
europeo ed americano

ZINFANDEL
CALIFORNIA

CHENIN BLANC
CALIFORNIA

RED BLEND
CALIFORNIA
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FORMATI (L)

0,75

FORMATI (L)

0,75

FORMATI (L)

0,75

VARIETÀ

80% Zinfandel, 20% blend 
of Petite Syrah e Syrah

VARIETÀ

90% Chenin Blanc,  
7% Muscat, 3% Verdelho

VARIETÀ

70% Petite Sirah, 30% 
blend of Syrah, Cabernet 
Sauvignon e Zinfandel

AFFINAMENTO

In tini di acciaio inox con  
il 7% fermentato in barrique

AFFINAMENTO

9 mesi in barrique di rovere 
europeo ed americano



CABERNET 
SAUVIGNON

CALIFORNIA 

RED BLEND 
CALIFORNIA

SAUVIGNON 
BLANC
CALIFORNIA

FORMATI (L)

0,75

FORMATI (L)

0,75

FORMATI (L)

0,75

VARIETÀ

93,5% Sauvignon Blanc, 
2,5% Albarino, 2,5% Malvasia 
Bianca, 1,5% Chardonnay

VARIETÀ

Blend di uve rosse

VARIETÀ

82% Cabernet Sauvignon, 6% Petite 
Sirah, 5% Petit Verdot, 2% Malbec, 
5% Cabernet Franc, Merlot e Tannat

AFFINAMENTO

9 mesi in barrique di rovere 
europeo ed americano

AFFINAMENTO

9 mesi in barrique di rovere 
europeo ed americano

AFFINAMENTO

9 mesi in barrique di rovere 
europeo ed americano
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SAUVIGNON BLANC
MARLBOROUGH, 
NEW ZEAL AND

PINOT NERO
NEW ZEAL AND

FORMATI (L)

0,75

FORMATI (L)

0,75

VARIETÀ

97% Sauvignon Blanc,
3% altre uve bianche

VARIETÀ

100% Pinot Noir

AFFINAMENTO

In tini di acciaio inox

AFFINAMENTO

In vasche d’acciaio e in 
barrique di rovere francese  
di I e II passaggio per 5 mesi
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IL WHISKEY CHE VIENE DAL WEST

LA TEQUILA DI QUALITÀ SUPERIORE

LA TEQUILA, REINTERPRETATA

Fondata nel 2006 dal biochimico David 
Perkins e sua moglie Jane, High West 
Distillery è la prima distilleria legale dello 
Utah dopo il 1870, dopo il proibizionismo 
e le forti politiche restrittive di questo 
Stato riguardo gli alcolici. L’avventura 
della famiglia Perkins inizia nella città di 
Park City con l’apertura dell’High West 
Saloon, un omaggio ai saloon dell’Old 
West, riconosciuto a livello internazionale 
come la prima e unica distilleria 
gastronomica al mondo. Nel 2015, 
l’inaugurazione della nuova High West 

Distillery a Wanship nello Utah segna 
l’inizio di una nuova era, diventando uno 
spazio per vivere esperienze memorabili 
- degustazioni, eventi e fiere - durante le 
quali condividere l’amore per il Whiskey  
e celebrare il West. 
Oggi il mastro distillatore Brand Coyle e il 
suo team s’impegnano nel portare avanti 
il futuro di High West, sperimentando 
miscele sempre nuove che onorano 
l’eredità ricevuta dai produttori di 
Whiskey che li hanno preceduti. 
Ispirato allo spirito pionieristico dello 

Utah, la terra dove è stato coniato  
il motto “abbastanza folle da funzionare”,  
il Whiskey di High West è autentico, unico 
e pluripremiato. Riconosciuto nel 2016 
come “Distillatore dell’anno” da parte 
di Whisky Advocate, High West tuttora 
concentra nel blending il fulcro  
del proprio lavoro. 
High West unisce lo spirito avventuriero 
del grande West Americano all’arte 
di produrre Whiskey straordinari, 
diffondendo la passione per i suoi 
Bourbon e Rye Whiskey.

Casa Noble prende vita con l’intento 
di condividere la storia, il lavoro e 
l’artigianalità di questa pregiata tequila.
Quando il fondatore e Maestro 
Tequilero, Jose “Pepe” Hermosillo, inizia 
la sua ricerca per distillare la tequila 
più raffinata del mondo, decide di farlo 
onorando le consolidate tradizioni 
tramandate da sette generazioni nella 
sua famiglia di celebri distillatori.  
Da questa nobile ricerca nasce Casa 

Noble. Casa Noble concentra una 
cura rigorosa nella selezione degli 
ingredienti e dei processi produttivi.
La tradizione si unisce all’innovazione, 
per raggiungere la massima qualità.
L’agave 100% Blue Weber (Agave 
Azul) viene coltivata in maniera 
sostenibile e raccolta su altopiani 
vulcanici delle montagne nella zona 
occidentale di Jalisco, in Messico.
Casa Noble è uno dei primi 

produttori di Tequila ad usare 
la tripla distillazione, invece che 
doppia, per raggiungere un risultato 
ancora più pregiato e conferire 
caratteristiche aromatiche uniche, 
insieme all’affinamento in botti di rovere 
francese. Il risultato di questa nobile 
ricerca si ritrova nel gusto unico, ricco  
e seducente delle diverse espressioni  
di Tequila Casa Noble.

Tequila Mi CAMPO è una confluenza di 
passioni: per la tequila artigianale, per 
la cultura messicana, per gli artigiani 
che fondono tradizione e originalità. 
Tequila Mi Campo prende la 
tradizionale produzione della tequila 
messicana e la ribalta.Mi Campo 
spreme delicatamente le piñas cotte, 
estraendo con cura il succo per evitare 
ogni traccia di amarezza. Prima di 
imbottigliare, la tequila viene poi 

lasciata riposare nello stesso rovere 
francese utilizzato per l’invecchiamento 
del vino, realizzato da prestigiosi bottai 
che realizzano le loro botti per  
i viticoltori della Napa Valley. È il modo 
di fondere lo spirito Mi Campo in tutto 
il mondo, che dà anche una tequila 
incredibilmente morbida e raffinata.
L’etichetta è nata da una collaborazione 
con l’evocativo illustratore di Città 
del Messico, Raul Urias, per dare vita 

all’etica di Mi CAMPO attraverso l’arte. 
Brulicante di vivide rappresentazioni, 
l’estetica di Raul illumina le bottiglie  
di Mi CAMPO.
Tequila Mi CAMPO è l’espressione 
moderna dell’arte secolare della 
produzione della tequila. Quello che  
si trova nel bicchiere è più di uno spirito.  
È storia, reinterpretata.



SPIRITO TOSCANO

L’ANTICA ARTE DELLA DISTILLAZIONE

ALLA RICERCA  
DELLO SPIRITO MAIORCHINO

La cantina Ruffino viene fondata nel 
1877 e vanta quasi 150 anni di storia 
nella produzione di Chianti e Vini 
Toscani di alta qualità, ai quali adesso  
si affianca anche il Prosecco.
Ruffino incarna la Toscana fin dalla sua 
fondazione, come raccontano i propri 
vini, figli della Terra da cui provengono. 
Una realtà multiforme, che grazie alla 
sua esperienza e versatilità ha creato  
la linea “Antica Ricetta”.

Antiche ricette rievocano aromi  
e sapori ancora oggi contemporanei: 
dall’accurata scelta delle erbe officinali, 
spezie e altro ancora, sapientemente 
lavorate, hanno preso vita Vermouth  
e Amaro, a cui ora si uniscono anche 
Bitter e Gin.
La scrupolosa selezione delle materie 
prime è alla base della elevata qualità  
di questi prodotti. Antica Ricetta  
è costruita sul patrimonio di know-how  

e tradizione di Ruffino: è il metodo antico 
e sapiente del passato, impostato sulla 
lentezza, simbolo di qualità, nel creare 
prodotti di grande livello. Un metodo 
fatto di gesti precisi, maniacali attenzioni 
e segreti tramandati di generazione 
in generazione. Antica Ricetta posa le 
proprie radici esattamente su questa 
filosofia.

Anonima Distillazioni nasce a Gubbio, 
in Umbria, dall’idea di realizzare una 
distilleria come quelle di un tempo, 
un luogo dove poter creare una linea 
di prodotti dal sapore e tradizioni 
antiche. L’intuizione dei fondatori 
parte dalla riscoperta della ricetta 
dell’Aquamirabilis, antica medicina 
rinascimentale a base di ginepro, 
antenata dei moderni gin. 
Anonima Distillazioni fa della qualità 
delle materie prime un punto di forza.  

Il ginepro utilizzato per i suoi gin  
e infusi proviene dall’Appennino umbro-
toscano, un territorio incontaminato che 
garantisce al juniper communis il miglior 
ambiente possibile per lo sviluppo  
e la maturazione delle bacche.
Ogni lavorazione di Anonima 
Distillazioni è svolta all’insegna 
dell’artigianalità. La lavorazione 
in piccoli lotti permette di seguire 
ogni fase della distillazione e della 
produzione nella maniera più 

accurata. Dalla scelta delle materie 
prime fino all’etichettatura, ogni 
dettaglio è letteralmente fatto a mano, 
aggiungendo così ai prodotti il gusto 
del tempo, dedicato ad un lavoro svolto 
con passione ed entusiasmo. Il grande 
alambicco discontinuo a fuoco diretto 
da 200 litri carter head, realizzato da 
Frilli su apposita richiesta, è il centro  
di un luogo unico ed affascinante.

Spirit of the Island è una distilleria che 
nasce a Sóller, una piccola città in una 
valle dei Monti Tramuntana sull’isola 
di Maiorca, noto per i suoi spettacolari 
e secolari aranceti ed uliveti che si 
estendono fino alle montagne, alcuni 
dei quali hanno più di 600 anni.
Il team è attualmente composto 
da quattro membri: Janine Bucher, 
Miguel Capó Riera, Jürgen Bucher e 
Max Capó Bucher. Una famiglia di 

designer, illustratori, consulenti, linguisti, 
scrittori e distillatori, che hanno deciso 
di applicare la loro esperienza e 
conoscenza alla creazione di prodotti 
artigianali di altissima qualità.
A Spirit of the Island si sono imbarcati 
in un progetto avventuroso: la ricerca 
dello spirito maiorchino e mediterraneo.
La loro linea di prodotti prende il 
nome da una famosa figura del 
folkore maiorchino, il Cabraboc, 

rappresentazione mitica delle capre 
che abitano i Monti Tramuntana fin 
dall’antichità. 
Questi prodotti sono frutto dell’unione 
della fine arte distillatoria assieme  
alle botaniche tipiche delle Isole 
Baleari, che regalano aromi freschi  
ed intensi, con un rimando alla macchia 
mediterranea.
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SPECIAL PACK
WHISKEY
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Cassetta in legno 
High West Whiskey 
contenente:

1 BOTTIGLIA 
WHISKEY

700 ml

2 BICCHIERI
BRANDIZZATI 
HIGH WEST

1 PIEGHEVOLE 
INFORMATIVO



AMERICAN PRAIRIE
BOURBON

DOUBLE RYE!
RYE WHISKEY

COLORE

Color ambra carico  
e luminoso

AROMA

Sentori di caramello e 
vaniglia dolce

SAPORE

Dal retrogrusto ricco  
e terroso, con sapori ben 
bilanciati di caramello, 
torrone al miele  
e biscotti dolci al mais

FINALE

Vaniglia con un pizzico di 
mela caramellata

COLORE

Color ambrato  
con riflessi rubino

AROMA

Al naso sprigiona sentori 
di menta, chiodi di 
garofano, cannella, pinoli, 
cioccolato fondente, con 
una dose sorprendente 
di sentori botanici propri 
anche del Gin

SAPORE

Predomina la base 
di segale tipica di un 
Rye, seguita da menta, 
eucalipto, miele di fiori 
selvatici e spezie

FINALE

Cannella e menta, 
addolcite leggermente 
nel finale da una nota di 
anice stellato

ALC

46%

FORMATO

700 ml

CATEGORIA

Whiskey

PROVENIENZA

Utah, USA

INVECCHIAMENTO

da 3 a 13 anni

MATERIA PRIMA 

Blend di Straight Bourbon

METODO DI PROD.

Distillazione

ALC

46%

FORMATO

700 ml

CATEGORIA

Whiskey

PROVENIENZA

Utah, USA

INVECCHIAMENTO

da 3 a 7 anni

MATERIA PRIMA 

Blend di Straight  
Rye Whiskey

METODO DI PROD.

Distillazione



RENDEZVOUS RYE
RYE WHISKEY

CAMPFIRE
WHISKEY

COLORE

Color ambrato scuro  
con riflessi oro antico

AROMA

Al naso sentori di 
cannella, chiodi di 
garofano, vaniglia, 
menta piperita, zucchero 
caramellato e frutta secca

SAPORE

Molto speziato, con 
cannella, menta fresca e 
semi di finocchio. Sfondo 
di note dolci di caramello, 
vaniglia, amaretti, cacao  
e frutta candita

FINALE

Molto persistente, 
predominato dalla segale, 
seguita da cannella 
e scorza di arancia 
caramellata

COLORE

Color ambrato scuro con 
riflessi oro antico

AROMA

Floreale e fruttato, 
intenso e speziato con 
note di caramello. Ricorda 
il fumo leggero e la legna 
bruciata la mattina dopo 
un falò. Gelsomino, legno 
di sandalo, cuoio, tabacco, 
resina di pino e pane 
tostato

SAPORE

Vaniglia, miele, caramello 
salato, spezie, noce 
moscata, cannella, scorza 
d’arancia, tabacco e 
delicata affumicatura

FINALE

Lungo, rotondo, speziato 
e affumicato

ALC

46%

FORMATO

700 ml

CATEGORIA

Whiskey

PROVENIENZA

Utah, USA

INVECCHIAMENTO

da 4 a 7 anni

MATERIA PRIMA 

Blend di Straight  
Rye Whiskey

METODO DI PROD.

Distillazione

ALC

46%

FORMATO

700 ml

CATEGORIA

Whiskey

PROVENIENZA

Utah, USA

INVECCHIAMENTO

da 4 a 8 anni

MATERIA PRIMA 

Blend di Straight Rye 
Whiskey, Straight 
Bourbon Whiskey,  
e Scotch Whiskey Blend  
di Straight Rye Whiskey

METODO DI PROD.

Distillazione
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CRYSTAL BLANCO
TEQUIL A

REPOSADO
TEQUIL A

COLORE

Trasparente

AROMA

Sentori di miele, agave 
affumicata e note 
agrumate

SAPORE

Pulito, morbido ed 
equilibrato con note 
erbacee e speziate

FINALE

Fine e persistente

COLORE

Oro con riflessi chiari

AROMA

Sentori di vaniglia, 
citronella e note floreali

SAPORE

Leggere note di boisé, 
seguite da sfumature 
agrumate e di vaniglia. 
Leggeri sentori di 
caramello e spezie con 
punte erbacee

FINALE

Lungo e persistente

ALC

40%

FORMATO

700 ml

CATEGORIA

Tequila

PROVENIENZA

Jalisco, Mexico

INVECCHIAMENTO

Alcuni mesi di 
riposo prima 
dell’imbottigliamento

MATERIA PRIMA 

100% Blue Weber Agave

METODO DI PROD.

Distillazione

ALC

40%

FORMATO

700 ml

CATEGORIA

Tequila

PROVENIENZA

Jalisco, Mexico

INVECCHIAMENTO

364 giorni in botti di 
rovere bianco francese

MATERIA PRIMA 

100% Blue Weber Agave

METODO DI PROD.

Distillazione



AÑEJO
TEQUIL A

SPECIAL PACK
TEQUIL A

COLORE

Ambra intenso e brillante

AROMA

Sentori di frutta secca, 
spezie e leggere note 
affumicate

SAPORE

Corposo e morbido, 
rovere tostato, toffee, 
vaniglia, agave dolce 
cotta

FINALE

Molto persistente  
e speziato

Cassetta in legno 
Casa Noble Tequila 
contenente:

1 BOTTIGLIA 
TEQUILA

700 ml

2 BICCHIERI
BRANDIZZATI 
CASA NOBLE

1 PIEGHEVOLE 
INFORMATIVO

ALC

40%

FORMATO

700 ml

CATEGORIA

Tequila

PROVENIENZA

Jalisco, Mexico

INVECCHIAMENTO

2 anni in botti di rovere 
bianco francese

MATERIA PRIMA 

100% Blue Weber Agave

METODO DI PROD.

Distillazione
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BLANCO
TEQUIL A

REPOSADO
TEQUIL A

COLORE

Trasparente

AROMA

Sentori di agave 
affumicata, banana, 
cocco fresco, mandorla, 
arancia dolce e mela 
verde, uniti a profumi 
eleganti di vaniglia

SAPORE

Al palato si riconoscono 
il tè ai fiori d’arancio, il 
miele e l’arancia dolce, 
il tutto bilanciato con 
sottili note di pepe 
bianco

FINALE

Fine e persistente

COLORE

Giallo paglierino intenso 
con riflessi dorati

AROMA

Sentori iniziali di agave 
affumicata, banana 
matura, mela cioccolato 
e cappuccino, seguiti 
da aromi di vaniglia, 
cannella, zucca e chiodi 
di garofano

SAPORE

Note di miele d’acero, 
pesche, panna e 
cioccolato bianco, seguite 
da una lieve mineralità 
che conduce ad aromi 
speziati

FINALE

Lungo e persistente, 
dominato da note pepate  
e rovere tostato

ALC

40%

FORMATO

1000 ml

CATEGORIA

Tequila

PROVENIENZA

Mexico

INVECCHIAMENTO

Tre settimane in botti 
francesi prima utilizzate 
per l’invecchiamento dello 
Chardonnay di Robert 
Mondavi Winery

MATERIA PRIMA 

100% Blue Weber Agave

METODO DI PROD.

Distillazione

ALC

40%

FORMATO

1000 ml

CATEGORIA

Tequila

PROVENIENZA

Mexico

INVECCHIAMENTO

Tre mesi in botti 
francesi utilizzate per 
l’invecchiamento di un 
blend Cabernet Sauvignon 
e Pinot Nero di Robert 
Mondavi Winery

MATERIA PRIMA 

100% Blue Weber Agave

METODO DI PROD.

Distillazione



S
P

IR
IT

S
 •

 M
I 

C
A

M
PO



GRAPPA RISERVA
DUCALE ORO

VARIETÀ

Da vinacce delle uve  
di Riserva Ducale Oro

AFFINAMENTO

Distillazione in caldaiette 
di rame con metodo 
discontinuo e poi
affinata 18 mesi in botti 
di rovere

FORMATI (L)

0,7

PRIMA 
ANNATA 

2012



GRAPPA RISERVA
GREPPONE MAZZI

GRAPPA  
DA BOLGHERI

VARIETÀ

Da vinacce delle uve  
di Greppone Mazzi

AFFINAMENTO

Distillazione in caldaiette 
di rame con metodo 
discontinuo e poi affinata 
12 mesi in caratelli  
di rovere

FORMATI (L)

0,7

VARIETÀ

Da vinacce provenienti 
dalla DOC Bolgheri

AFFINAMENTO

Distillazione in caldaiette 
di rame con metodo 
discontinuo e poi affinata 
in acciaio

FORMATI (L)

0,7

PRIMA 
ANNATA 

2020

PRIMA
ANNATA

2020
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AMARO GIN

COLORE

Ebano intenso e deciso

AROMA

Bouquet complesso di 
mora, confettura di frutti 
rossi arricchita da sentori 
di alloro noce moscata e 
zafferano. In finale, note 
di tabacco e cuoio

SAPORE

Al palato è morbido 
e avvolgente con una 
grande personalità

FINALE

Il finale è amaro con note 
di rabarbaro e vino rosso

COLORE

Trasparente

AROMA

Le note di ginepro si 
accompagnano a sentori 
floreali e balsamici. 
La base erbacea e 
speziata é evidente, in 
cui cardamomo e foglie 
di vite emergono con 
grande eleganza

SAPORE

Note agrumate e 
balsamiche facilitano la 
bevuta, chiusa da una 
secchezza data dalla 
balsamicità di lavanda e 
cipresso, che ripuliscono 
la bocca e chiamano il 
sorso successivo

FINALE

Fine e persistente

ALC

27%

FORMATO

700 ml

CATEGORIA

Amaro

PROVENIENZA

Toscana, Italia

MATERIA PRIMA

Da vino rosso  
Toscana IGT

METODO DI PROD.

Vino fortificato  
che subisce un lento  
e accurato processo  
di infusione con oltre  
30 ingredienti

ALC

43%

FORMATO

700 ml

CATEGORIA

Gin

PROVENIENZA

Toscana, Italia

MATERIA PRIMA

Bacche di ginepro 
dell’Appennino toscano, 
iris fiorentino, lavanda, 
angelica, foglie di vite 
ed altre botaniche in 
infusione

METODO DI PROD.

Distillazione



VERMOUTH BITTER

COLORE

Ebano brillante

AROMA

Al naso sprigiona un 
bouquet ricco di mora, 
ciliegia e agrumi, insieme 
a sensazioni floreali 
dettate dalla presenza di 
rosa canina e camomilla

SAPORE

Al palato è morbido  
e gradevole

FINALE

Lievemente amaro  
e intenso contraddistinto  
dal rabarbaro rosso  
e finocchietto selvatico

COLORE

Rosso intenso

AROMA

Al naso sprigiona un 
bouquet caratteristico  
dei bitter, dove 
prevalgono le note  
di scorza d’arancia  
ed erbe medicinali

SAPORE

Al palato risulta 
equilibrato, dove le 
note agrumate dolci 
fanno da contraltare alle 
prevalenti note erbacee 
amare. In sottofondo 
si riconoscono note 
vinose, che regalano una 
complessità unica

FINALE

Amaro ed intenso

ALC

17%

FORMATO

750 ml

CATEGORIA

Vermouth

PROVENIENZA

Toscana, Italia

MATERIA PRIMA

Da vino bianco  
Toscana IGT

METODO DI PROD.

Vino fortificato  
che subisce un lento  
e accurato processo  
di infusione con oltre  
25 ingredienti

ALC

25%

FORMATO

700 ml

CATEGORIA

Bitter

PROVENIENZA

Italia

MATERIA PRIMA

Da vino rosato  
Toscana IGT

METODO DI PROD.

Vino fortificato  
che subisce un lento  
e accurato processo  
di infusione
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APERITIVO 
CORROBORANTE 

AROMATICO
L IQUORE ALL’AR ANCIA

COLORE

Arancio intenso e 
luminoso

AROMA

Note olfattive variegate 
di erbe e radici, che 
fanno da sfondo al gioco 
di agrumi e spezie

SAPORE

Dal gusto deciso, con 
note intense agrumate  
ed erbacee

FINALE

Intenso e agrumato

ALC

15%

FORMATO

700 ml

CATEGORIA

Liquore

PROVENIENZA

Gubbio, Italia

MATERIA PRIMA

Scorze di arancia dolce, 
arancia fresca amara, 
camomilla romana, 
rabarbaro, mix di spezie,  
erbe e radici

METODO DI PROD.

Infusione



BITTER VIGOROSO 
AROMATICO ROSSO

BIT TER

BITTER VIGOROSO 
AROMATICO BIANCO

BIT TER

COLORE

Rosso luminoso

AROMA

Note olfattive variegate 
di erbe e radici, che 
fanno da sfondo al gioco 
di agrumi e spezie

SAPORE

Dal gusto intenso,  
con sapori agrumati  
ed erbacei

FINALE

Deciso e persistente

COLORE

Leggermente ambrato  
e luminoso

AROMA

Mix di note erbacee  
ed agrumate

SAPORE

Gusto deciso di limone 
e cedro, che donano 
freschezza al mix di erbe 
e radici

FINALE

Persistente e speziato, 
dato dall’aggiunta  
del pepe di Sichuan

ALC

21%

FORMATO

700 ml

CATEGORIA

Bitter

PROVENIENZA

Gubbio, Italia

MATERIA PRIMA

Bacche di ginepro 
dell’Appennino umbro 
toscano, mix di erbe e 
radici in infusione, scorze 
di agrumi e spezie

METODO DI PROD.

Doppia infusione

ALC

21%

FORMATO

700 ml

CATEGORIA

Bitter

PROVENIENZA

Gubbio, Italia

MATERIA PRIMA

Bacche di ginepro 
dell’Appennino umbro 
toscano, mix di erbe  
e radici, limone, cedro  
e pepe di Sichuan

METODO DI PROD.

Infusione e distillazione
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GIN
GIN

TARONJA
DRY GIN

COLORE

Trasparente

AROMA

Sentori di finocchio  
e scorza d’arancia

SAPORE

Predominano gli agrumi, 
ben bilanciati con le note 
di vino e liquirizia, con 
note finali di ginepro, 
cannella e chiodi di 
garofano

FINALE

Intenso e persistente

COLORE

Trasparente

AROMA

Marcati sentori di arancia 
e ginepro

SAPORE

Ritornano i profumi 
agrumati, con note  
di limone e scorza di 
mandarino che  
donano freschezza

FINALE

Agrumato e persistente

ALC

40%

FORMATO

700 ml

CATEGORIA

Gin

PROVENIENZA

Maiorca, Spagna

MATERIA PRIMA

Da vino distillato ed erbe 
aromatiche della Sierra  
de Tramontana

METODO DI PROD.

Distillazione

ALC

44%

FORMATO

700 ml

CATEGORIA

Gin

PROVENIENZA

Maiorca, Spagna

MATERIA PRIMA

Da bacche di prugnolo, 
agrumi di Sóller e 
citronella

METODO DI PROD.

Distillazione



BLAU
DRY GIN

HIERBAS
HERBES DE MALLORCA

COLORE

Trasparente

AROMA

Sentori forti di ginepro 
ed erbacei

SAPORE

Il basilico dona una nota 
fresca, che si unisce 
alle delicate note di 
anice, lavanda fiorita, 
rosmarino e timo

FINALE

Lungo e persistente

COLORE

Dorato

AROMA

Aromi di erbe miscelate 
come camomilla, foglie 
di arancia e vebena  
di limone

SAPORE

Intenso, con rimandi 
all’anice e al finocchio,  
con complesse note 
erbacee

FINALE

Lungo e persistente

ALC

44%

FORMATO

700 ml

CATEGORIA

Gin

PROVENIENZA

Maiorca, Spagna

MATERIA PRIMA

Da bacche di prugnolo  
e botaniche mediterranee 
delle Isole Baleari

METODO DI PROD.

Distillazione

ALC

27,5%

FORMATO

700 ml

CATEGORIA

Herbes de Mallorca DOP

PROVENIENZA

Maiorca, Spagna

MATERIA PRIMA

Da anice, foglie di agrumi 
ed erbe aromatiche 
mediterranee

METODO DI PROD.

Distillazione  
e macerazione
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